
The essence of purity ...

… Das Urgestein ... 
... unter den Food Processing-Lösungen: Schneidemaschinen von Bizerba …
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… So sieht echte Partnerschaft aus …



… Seit Jahrzehnten eine Klasse für sich …

Was immer Sie zu schneiden, zu verarbeiten, zu wiegen

und zu verpacken haben, Bizerba Maschinen und Syste-

me unterstützen Sie effizient im Tagesgeschäft. Unsere 

Food-Service-Lösungen setzen weltweit Maßstäbe in  

Sachen Qualität, Sicherheit, Hygiene. Und sie geben auf 

jede Anforderung eine praxisgerechte Antwort.

Schneidemaschinen in Bestform und -funktion

Ob manuell, halb- oder vollautomatisch, mit dem Bizerba 

Schneidemaschinen-Programm macht es Spaß zu arbeiten, 

denn alles liegt gut in der Hand, ist einfach zu bedienen 

und funktioniert problemlos. Langlebige Materialien, 

ergonomisches Design sowie leicht und hygienisch zu reini-

gende Konstruktionen sind selbstverständlich. Ebenso wie 

ihr präziser Schnitt bei hervorragenden Gleiteigenschaften 

und minimaler Abrasion. Bis ins kleinste Detail durchdacht, 

konsequent anwenderorientiert und innovativ aus Tradi-

tion verbinden Bizerba Schneidemaschinen das technisch 

Machbare mit dem wirtschaftlich Sinnvollen.

So professionell wie Ihr eigenes Handwerk

Die hohe Produktqualität ist kein Zufall, sondern Ergebnis 

eines systematischen Global Quality Managements – doku-

mentiert durch die Zertifizierung der Bizerba Fertigungs-

standorte nach internationalen Normen. Zudem werden 

gerade im Bereich Food Processing hohe Summen für 

Forschungs- und Entwicklungs-Aktivitäten investiert. Vor 

allem jedoch legt Bizerba größten Wert auf engagierte, 

kundennahe Betreuung, kompetente Beratung und ein 

zuverlässiges, flächendeckendes Servicenetz. Vom Ergebnis 

profitieren Sie Tag für Tag, Jahr um Jahr, rund um die Uhr.



… Seit Jahrzehnten eine Klasse für sich …



Appetitlich verarbeitete und attraktiv präsentierte Ware 

ist die Visitenkarte jedes Betriebs. Sie bietet Kaufanreize 

und stellt Ihr Qualitätsversprechen unter Beweis. 

Schließlich kauft immer das Auge mit. Wenn Ihr Kunde 

auf den ersten Blick weiß, hier bin ich richtig und hier 

bekomme ich ein erstklassiges Angebot, dann schneiden 

Sie auch beim Umsatz besser ab.

Es lebe der kleine, aber feine Unterschied

Bizerba Schneidemaschinen passen sich perfekt an Ihre 

Anforderungen an. Selbst dort, wo nur eine minimale Stell-

fläche zur Verfügung steht, können Sie mit deren hohen 

Präzision rechnen. Optimal abgestimmt auf die von Ihnen 

gewünschten Schneidgutarten und -mengen. Schalten Sie 

den Motor ein, hören Sie nichts weiter als pure Laufruhe. 

Bewegen Sie den Schlitten, gleitet alles ganz leicht dahin. 

Und an den scharfen Konturen des Aufschnitts stellen Sie 

fest: Das Schneidgut schmiert weder an der Anschlagplatte 

noch wird es durchgepresst. Das Hohlschliffmesser zieht 

jede Scheibe sanft und schonend hindurch. 

„Auf diese Lösungen ist 
einfach Verlass. Ein langes
Maschinenleben lang.“
Josef Urban, Geschäftsführer Packlhof

… Maximale Qualität 
bringt maximalen Nutzen …



Ob Im Fleischerhandwerk, in den Fachabteilungen des 

Einzelhandels oder in der Gastronomie und im Catering, 

Tausende von Bizerba Schneidemaschinen leisten 

täglich harte Arbeit. Ein langes Maschinenleben lang.

„Effizient, ausdauernd 
und mit tadellosen 

Ergebnissen, so lass’ 
ich mir’s gefallen“

Alfons Schuhbeck, Sternekoch

„Auch großes Schneidgut
spielend leicht aufschneiden,
jede Scheibe so schön wie 
die andere – große Klasse.“
Jenzer Fleisch & Feinkost, Schweiz
Geschäftsführer Christoph Jenzer

„Spitzentechnologie ohne
Schwächen im Dauerbetrieb 
Für mich kommt nichts
anderes in Frage.“
 
Andrew Ramsay, 
Geschäftsführer Ramsey, Schottland



… In jeder Hinsicht einzigartig …

Appetitlich verarbeitete und attraktiv präsentierte Ware 

ist die Visitenkarte jedes Betriebs. Sie bietet Kaufanreize 

und stellt Ihr Qualitätsversprechen unter Beweis.  

Schließlich kauft immer das Auge mit. Wenn Ihr Kunde 

auf den ersten Blick weiß, hier bin ich richtig und hier 

bekomme ich ein erstklassiges Angebot, dann schneiden 

Sie auch beim Umsatz besser ab.

Bizerba Präzision …

Keine Schnittstärke ist den Bizerba Schneidemaschinen zu 

dünn, keine Pastete zu weich, kein Schinken zu hart. Sogar 

schnittfestes Gemüse lässt sich verarbeiten. Ein vergrößerter 

Schneidgutdurchlass packt problemlos voluminöses Schneidgut 

bis hin zur kleinen Oberschale. Und mit der zusätzlich erhält-

lichen Schrägschnitteinrichtung inklusive Schneidgutfixie-

rung wechselt man ohne großen Aufwand die Schnittart.

Bizerba Effizienz …

Die Schnittstärke ist bis zu hauchdünnen Scheiben im 

Feinbereich von 0 - 3 mm einstellbar. Eine nachstellbare 

Schneidgutabstützung mit großer Reinigungsfuge verhin-

dert die Zipfelbildung und ermöglicht ebenso verlustfreies 

wie hygienisches Aufschneiden. Weder zwischen Schlitten 

und Anschlagplatte noch hinter den Handschutz kann 

Ware entweichen. 

Kein Engpass am
Schneidgutdurchlass

Schlitten zum Reinigen 
ausklappbar

Gespreitzte Schnittstärken-
skala für exakte Einstellung 
der Schnittstärke

Nachstellbare Schneidgut-
stütze für präzise Schnitte

Grossflächige 
Schneidgutauflage

Abstreifer zum Reinigen
leicht zugänglich

Schneidgutabstützung
intelligent integriert

Höchste Präzision an der 
Schnittkante



… In jeder Hinsicht einzigartig …

Bizerba Qualität …

Alle eingesetzten Werkstoffe sind in der Praxis nahezu un-

verwüstlich und sehen auch nach vielen Jahren noch blen-

dend aus. Zusätzlich zur Konformitätserklärung verfügen 

Bizerba Schneidemaschinen über offizielle Baumuster- und 

GS-Prüfzeugnisse als amtlichen Nachweis über die Einhal-

tung sämtlicher Sicherheits- und Hygienevorschriften.

Bizerba Sicherheit ...

Die das Schneidgut führende Hand bleibt immer außerhalb 

des Gefahrenbereiches. Restehalter und Handschutz aus hoch-

wertigem, lebensmittelechtem Kunstsoff bilden eine Ebene. 

Der aus Reinigungsgründen angeschrägte Messerschutzring 

ist komplett geschlossen und verhindert zudem, dass Fleisch-

saft oder Schneidgutreste Theke und Wand verunreinigen.

Bizerba Hygiene ...

Glatte Oberflächen ohne Ecken und Kanten, absolut unver-

baute, frei zugängliche Reinigungsbereiche sowie einfache 

Demontage einzelner Komponenten, z. B. beim Restehalter 

über eine Magnetbefestigung. Radien mit weitem Abstand 

zwischen Messer und Motorturm sowie die kompakte Bau-

weise mit geschlossenem Aufstellrahmen verhindern Ver-

schmutzungen der Motorsteuerung und unter der Maschine,

Bizerba Mehrwert …

Mit einem rasch montierbaren Schleifapparat lässt sich 

das Messer per Knopfdruck direkt auf der Maschine schlei-

fen. Um Bedienpersonal und Kunden freie Sicht auf das 

Schneidgut zu bieten, besteht die Rückwand aus transpa-

rentem Makralon.

Bizerba Handling …

Die niedrige Bauweise, ein leichtgängiger Schlitten und 

eine ergonomisch verstellbare Anschlagplatte sorgen für 

eine ermüdungsfreie Bedienung. Der leistungsstarke Motor 

in Dreh- oder Wechselstromausführung sowie sämtliche 

Funktionen werden über die leicht zu reinigende, hubfreie 

Folientastatur gesteuert. 

Restehalter und Hand-
schutz auf einer Ebene

Weiter Abstand zum 
Motorturm

Geschlossene 
Messerabdeckung 

Restehalter mit 
Magnethalterung

Abnehmbarer 
Schleifapparat

Anschlagplatte im Nu
ergonomisch verstellbar

Kompakte Bauweise, 
leicht zu reinigen

Transparente 
Makralon Rückwand

Hubfreie und komfortabel
zu bedienende Folienta-
statur

Hygienische  
Anschlussstellen



… Verbessern, was perfekt ist …

Die neue Ceraclean Oberflächenveredelung, bestehend

aus Kunstharz in Verbindung mit Keramik-Bestandteilen 

und PTFE (Polytetrafluorethylen), macht Bizerba Schnei-

demaschinen jetzt noch robuster, noch belastbarer, noch 

leistungsfähiger und noch korrosionsbeständiger. 

Keramiktechnologie gehört die Zukunft

Alu-Eloxal hat sich in der Praxis vielfach bewährt. Warum 

also sollte man daran etwas ändern? Weil wir uns nie mit 

dem Erreichten zufrieden geben, sondern immer nach 

Lösungen suchen, die Ihnen die tägliche Arbeit erleichtern. 

Im Hinblick auf hohe Verfügbarkeit, hygienische Reinigung 

und einfaches Handling.

Im Food-Service exklusiv nur bei Bizerba

Ceraclean wurde zur Beschichtung von Gegenständen aus 

Metall entwickelt, bei denen es auf extrem hohe Abrieb-

festigkeit bei gleichzeitig guter Chemikalienbeständigkeit 

ankommt. Für den Einsatz im Food-Service sprechen zudem 

seine guten Antihaft- bzw. Gleiteigenschaften. Das Schnei-

den geht wie von selbst von der Hand, und das Reinigen 

kann jetzt sogar die Spülmaschine übernehmen. Ceraclean 

wurde im Labor und in Feldtests härtesten Prüfungen aus-

gesetzt und überzeugt auf ganzer Linie. Grund genug, um 

unsere Schneidemaschinen damit auszustatten. Damit Sie 

schon heute vom technologischen Vorsprung profitieren.



The essence of purity ...

... Jetzt noch besser als Eloxal ...

30 % höhere 
Abriebfestigkeit:

n 	Längere Lebensdauer

n 	Hohe Verfügbarkeit

n 	Konstant attraktive Optik

n 	Hygienisch in Perfektion

20 % bessere 
Gleiteigenschaften:

n 	Kein Anhaften von kritischen 

	 Produkten- oder Produktresten

n 	Weniger Körpereinsatz

n 	Höherer Bedienkomfort

n 	Ermüdungsfreies Arbeiten

In der Hälfte 
der Zeit zu reinigen:

n 	„Easy to clean“-Effekt: weniger 

	 Verschmutzung, schnellere Reinigung

n 	Keine Beschädigung in der Spülmaschine

n 	Chemikalienbeständig

n 	Lebensmitteltauglich



… Spitzenleistung in Serie …

Ob manuell, halb- oder vollautomatisch, mit dem 

Bizerba Schneidemaschinen-Programm macht es 

Spaß zu arbeiten, denn alles liegt gut in der Hand, 

ist einfach zu bedienen und funktioniert problemlos.

VS 11 VS 12
VS 12 C
VS 12 W
VS 12 C-W

VS 12 F
VS 12 F-P  

SE 12

VS 12 W 
Manuelle Schneidemaschine
mit optionaler Waagen-
anbindung für gramm-
genaues Aufschneiden
 



The essence of purity ...… Spitzenleistung in Serie …

Mit der Ceraclean Oberflächenveredelung erhältlich 

sind zunächst unsere manuellen Schneidemaschinen VS 12. 

Die neue Generation dieses Klassikers im Bizerba Food-

Processing-Programm definiert die Standards, an denen 

sich künftig innovative Lösungen messen lassen müssen.

VS 11 A VS 12 A 
VS 12 D
VS 12 D-V

SE 12 D A 400
A 400 FB

VS 12 C
Manuelle 

Schneidemaschine
mit neuer Bizerba 

Ceraclean Oberfläche
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Members of the Bizerba Group

Bizerba GmbH & Co. KG

Wilhelm-Kraut-Straße 65

72336 Balingen

Deutschland

Tel. +49 7433 12-0

Fax +49 7433 12-2696

marketing@bizerba.de

www.bizerba.com

Bizerba Ges.m.b.H. & Co.KG

Birostraße 12

1230 Wien

Österreich

Tel. +43 1 61068-0

Fax +43 1 61068-310

info@bizerba.at

www.bizerba.at

Obrecht Technologie AG

Industriestraße 169

8957 Spreitenbach	

Schweiz

Tel. +41 56 41864-44

Fax +41 56 41864-40	

info@obrecht-tech.ch

www.obrecht-tech.ch	

Bizerba België N.V.

Industrialaan 4

1702 Groot-Bijgaarden

Belgien

Tel. +32 2 46600-81

Fax +32 2 46614-64

info@bizerba.be

www.bizerba.be

Komplettlösungen aus einer Hand

Die hohe Verfügbarkeit Ihrer Investitionen durch vorbeu-

gende Pflege und Wartung lässt sich mit dem modularen 

Angebot von Bizerba Serviceverträgen besonders einfach 

und vor allem höchst wirkungsvoll absichern. Ergänzt wird 

das große Leistungsspektrum durch eine umfangreiche 

Palette von Original Bizerba Zubehör. Und die attraktiven 

Finanzierungs- und Leasingmöglichkeiten der BLG Bizerba 

Leasing sorgen dafür, dass Sie sofort und zu kalkulierbaren 

Kosten von neuen, verkaufsstarken Ideen profitieren.

… So sieht echte Partnerschaft aus …


